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BAO CON PANCETA CHASHU
Panceta Ibérica guisada con pan bao,
cremoso de aji amarillo, cebolla morada
y cebolla frita

BAO CON CONFIT DE PATO

Confit de pato desmigado con daditos
de foie, mayo yuzu, salsa teriyaki y
cebolla frita

GYOZAS (6 UD.)

Cerdo, gambas o vegetales al vapor

CEVICHE DE AJI AMARILLO
Ceviche de corvina con leche de tigre
de aji amarillo y choclo

TARTAR DE ATUN
Acompafiado por una ligera salsa de
yuzu-wasabi y alga sempio

SOPA MISO
Sopa tradicional japonesa con seta
shitake

TARTAR DE SALMON ATLANTICO
Con mahonesa de yuzu, aguacate,
pepino, tobiko e ikura

OYAKODON

Donburi hecho de pollo de corral
sazonado con dashi, mirin, sake y
salsa de soja, servido con arroz y
yema de huevo curada en soja

FIDEOS SALTEADOS
Con langostinos, seta shitake y
verduritas en salsa de ajo

gnsolotes v cosilos verdel,

4,50

EDAMAME AL VAPOR
Vainas de soja al vapor con sal en
escamas

EDAMAME CREMOSO
Con una salsita cremosa de aji amarillo

HIYASHI CHUKA

Ensalada de fideos ramen con panceta
iberica guisada (chashu), pepino y
tomate cherry acompanado de una
vinagreta japonesa a base de soja y
sésamo

Cotndl, Y pehcodfos

18,00 HAMACHI TIRADITO (8 UD.)
Cortes de hamachi con ponzu y aceite
de trufa

18,00 UZUSUKURI DE HAMACHI (8 UD.)
Cortes finos de hamachi acompanado
de mayonesa de yuzu

16,50 BOCADITOS DE SALMON (6UND)
Dados de salmon gratinados con miso,
gajos de naranja y toques de ajo negro

22,00 BOCADITOS GINDARA (6 UND)
Dados de bacalao gratinados con miso,
gajos de naranja y toques de ajo negro

17,50 MAGRET DE PATO CURADO EN
MISO (8 UD.)
Cortes finos de magret de pato con
salsa de miso
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13,50 KYURI MAKI (6 UD.)
Hiramasa, atdn rojo, salmén atlantico,
aguacate, mezclum y cobertura de pepino
con salsa wasabi yuzu (sin arroz)

17,00 MAKI TERIYAKI LIMA (8 UD.)
Salmén atlantico, langostino salvaje,
aguacate, salsa teriyaki y rodajas de lima

17,00 FUTOMAKI FISH TRIO (6 UD.)
Rollo grueso de atiin, salmén y pez limén,
mezclum, tobiko, kampio y takuan

19,00 TUNA MAKI (8 UD.)
Relleno de aguacate, langostino, atin
por fuera y mahonesa de yuzu

19,00 URAMAKI CALIFORNIA (8 UD.)
Salmén, pepino, aguacate, cobertura de
tobiko y wakame

17,50 URAMAKI DE SALMON (8 UD.)
Salmén y pepino por dentro, cobertura
de salmdn, graten de yuzu

15,50 FANTASY MAKI (6 UD.)
Esturion Ahumado de Riofrio, tenkatsu, |
kampio y mahonesa de yuzu !

17,90 KABANOKI ROLL (8 UD.)
Maki relleno de Esturion ahumado de
Riofrio y aguacate con cobertura de
salmén atlantico, pasta de trufa y salsa
kabayaki envuelto en fuego




Seslrami

16,90 ATUN AKAMI (2 UD.)
Cortes de Lomo de atun rojo de
Almadraba

16,90 ATUN TORO (2 UD))
Cortes de Ventresca de atun rojo
de Almadraba

22,00 ATUN DUO (4 UD.)
Ventresca y akami de atdn rojo de
Almadraba

¢l Bwncin del Nigilfi

8,00 SALMON (2 uD)
Nigiri de salmén atlantico

9,00 SALMON ABURI (2 UD))
Salmén atlantico con aztcar
caramelizada, mayo yuzu

10,00 HAMACHI 2 UD.)
Pez limén con pasta de trufa

10,00 SALMON TRUFADO (2 UD.)
Salmén del Atléntico con pasta y
mantequilla de trufa

10,00 UNAGI (2 UD.)
Nigiri de anguila a la brasa con salsa
kabayaki

10,00 EBI(2UD.)

Nigiri de langostino salvajes con mayo
yuzu

NIGIRI ULTRA-PREMIUM

10,00 HOTATE (2 uD.)

Nigiri de Vieiras con ralladura de lima

10,00 ATUN ROJO (2 UD))
Lomo magro de attn rojo de Almadraba

10,00 VENTRESCA DE ATUN ROJO (2 UD.)

Ventresca de atin rojo de almadraba

19,00 NIGIRI SIGNATURE THE JAPO (6 UD.)
Atln Rojo, Salmén Atlantico, Vieira,
Ventresca de atin, Hamachi y Langostino
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SASHIMI SIGNATURE

11,50 SALMON ATLANTICO (2 uD.)

Lomo de salmdn atlantico

16,00 HAMACHI (2 uD.)

Finos cortes de pez limon

39,00 SASHIMI MORIAWASE (12 CORTES)
Mix de cortes de atin akami, atin toro,
salmoén, hamachi, langostino y pulpo

aunkon Mok

4,50 NEGI TORO (1 UD.)
Ventresca de atin Rojo de Almadraba y
cebollino

5,50 GUNKAN TORO Y FOIE (1 UD)
Ventresca de atun rojo, foie y salsa
teriyaki
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12,00 BOCADITOS DE HEURA
Heura gratinada al miso, lluvia de ajo
negro y gajos de naranja

8,50 HIYASHI CHUKA VEGETARIANO
Ensalada de fideos ramen con heura,
pepino, tomate y copos de tenkatsu

12,50 VEGGIE MAKI (6 UD.)
Futomaki, shitake, takuan, aguacate y
semillas de sésamo

14,00 SPICY HEURA MAKI (8 UD.)
Pepino, aguacate, heura con mayonesa
de ajo picante y tenkatsu por fuera

12,50 FANTASIA VEGGIE MAKI (6 UD.)
Heura, tenkatsu, kampyo y mayonesa

de yuzu
Posfrel,
7,00 KURO GOMA

Volcan de chocolate acompanado de
helado, salsa y galleta de sésamo

7,00 MATCHA “TRES LECHES”
Bizcocho de Matcha acompanado de
helado de matcha y tres leches de matcha

7,00 MOCHI
Con mango de la Axarquia



